
Unser Rosé, von blassrosa Farbe, zeichnet sich durch ein intensives 
und delikates Bouquet aus, in dem Noten von Erdbeeren, 

Himbeeren und roten Waldfrüchten sowie ein Hauch von Marzipan 
hervorstechen. Im Mund zeigt sich seine bemerkenswerte Saftigkeit, 

begleitet von einer angenehmen Frische und Mineralität, die ihn 
ausgewogen und harmonisch macht. Am Gaumen vollmundig mit 

langem Abgang.

Der temperaturkontrollierten  Gärung (18 °C) im Stahltank folgt 
bis zur Abfüllung eine viermonatige Reife auf der feinen Hefe im 

Betonbehälter.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen in Kurtatsch und 
sandige Anschwemmböden in der Talsohle von Margreid

Komposition aus roten Rebsorten 

Südtirols

bis 3 Jahre

10 - 12 °C

Pergel und Drahtrahmen
3.500 - 7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1980 und später

Hanglagen in Kurtatsch, Tallagen in 
Margreid
210 - 400 m

55 - 70 hl/ha

Alkohol = 12,5 %vol
Gesamtsäure = 6,1 g/Liter
Restsüße = 1,3 g/Liter

Aperitif! Leichte Vorspeisen, weißes 
Fleisch, Fischgerichte
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