
Granatrot ist die Farbe dieses Cabernet Sauvignon, der mit einem 
feinen Bouquet von schwarzen Johannisbeeren, Brombeeren und 

schwarzem Pfeffer überzeugt. Im Gaumen zeigt er sich voll und breit 
mit gut eingebauten Tanninen, die ihm Kraft und Struktur verleihen. 

Der reiche, volle Körper mit guter Balance zwischen reifer Frucht und 
Gerbstoffen unterstreicht den harmonisch nachhaltigen Abgang.

Nach der Maischegärung im Betonbehälter vollzieht der Wein den 
biologischen Säureabbau im kleinen Eichenfass, wo er für zehn 

Monate auf der Feinhefe reift. Im Anschluss genießt er noch ein 
halbes Jahr Flaschenreife.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen

Cabernet Sauvignon

100 % Cabernet Sauvignon

7 bis 10 Jahre

16 - 18 °C

Drahtrahmen
7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 2001 und später

Hanglagen in Kurtatsch
240 - 350 m

50 - 65 hl/ha

Alkohol = 14,0 % vol
Gesamtsäure = 4,8 g/Liter
Restsüße = 0,5 g/Liter

Schweine-, Kalb- und Rindfleisch, Lamm, 
Geflügel, Ente, Wild, Käse

INFO

TURMHOF
Selection

WEINBESCHREIBUNG

ERNTE UND VINIFIZIERUNG

BODENVERHÄLTNISSE

Südtirol DOC
2023

www.tiefenbrunner.com

info@tiefenbrunner.com 

+39 0471 88 01 22

www.facebook.com/Turmhof.Tiefenbrunner

@tiefenbrunnerwinery


