
Cabernet Sauvignon di colore granato che al naso persuade per il fine 
bouquet di ribes nero, more e note di pepe nero. In bocca è pieno e 

ampio grazie ai tannini ben bilanciati, che gli conferiscono potenza e 
struttura. Il corpo ricco e pieno presenta un buon equilibrio tra frutta 

matura e tannicità e sottoline un finale armonico e persistente.

Dopo la macerazione e la fermentazione alcolica in vasche di 
cemento, il vino svolge la fermentazione malolattica in botti 
di rovere piccole, in cui matura per dieci mesi sulle fecce fini. 

Successivamente affina in bottiglia per ulteriori sei mesi.

Ghiaia calcarea di sedimenti morenici

Cabernet Sauvignon

100 % Cabernet Sauvignon

7 - 10 anni

16 - 18 °C

Spalliera
7.000 ceppi/ettaro
Primo anno d‘impianto: 2001

Vigneti collinari a Cortaccia
240 - 350 m

50 - 65 hl/ettaro

Alcool = 14,0 % vol
Acidità = 4,8 g/litro
Zuccheri = 0,5  g/litro

Carni suine e bovine, agnello, pollame, 
anatra, selvaggina, formaggio
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