
Dieser granatrote, violett nuancierte Cabernet Merlot bietet ein 
feines und komplexes Bouquet von Brombeeren, Trockenfrüchten 

und schwarzen Johannisbeeren. Er präsentiert sich mit angenehmer 
Säure und weichem Tannin im Gaumen rund und geschmeidig und 

zeigt sich im Abgang harmonisch und anhaltend. Dieser Rotwein 
besitzt ein gutes Reifepotential.

Nach der Maischegärung im Betonbehälter wird der Wein für zehn 
Monate mit biologischem Säureabbau zu je 50% im großen und 
kleinen Eichenfass ausgebaut. In Folge ruht die Assemblage bis 

zur Abfüllung im Betonbehälter und reift anschließend noch in der 
Flasche.

Kalkschotterböden aus Moränenablagerungen in Kurtatsch und 
sandige Anschwemmböden in der Talsohle von Margreid

50 % Cabernet Sauvignon                                             

50 % Merlot

5 - 7 Jahre

17 - 18 °C

Drahtrahmen
6.000 - 7.000 Rebstöcke/ha
Pflanzjahr: 1990 und später

Hanglagen in Kurtatsch, Tallagen in 
Margreid

60 hl/ha

Alkohol = 14,0 % vol
Gesamtsäure = 4,8 g/Liter
Restsüße = 0,5 g/Liter

Wild, Fleischgerichte, Hartkäse
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